Metzgerei GrielShaber

aus Maossingen

hat mit ihrer

Wirttemberger Leberwurst
im Oktober 2021

erfolgreich an der Bioland-Qualitatsprifung flir Wurstwaren
teilgenommen und erreichte die Pramierung GOLD.

Kulmbach, den 10.10.2021
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Hermann Jakob Jan Plagge

Metzgermeister Prasident Bioland e.V.
Meisterschule fir Fleischer, Kuimbach



Metzgerei GrielShaber

aus Mossingen

hat mit ihrer

Lyoner
im Oktober 2021

erfolgreich an der Bioland-Qualitdtsprifung flir Wurstwaren
teilgenommen und erreichte die Pramierung GOLD.

Kulmbach, den 10.10.2021
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Hermann Jakob Jan Plagge

Metzgermeister Prasident Bioland e.V.
Meisterschule fir Fleischer, Kulmbach



Metzgerei GrielShaber

aus Mossingen

hat mit ihrer

Schinkenwurst
im Oktober 2021

erfolgreich an der Bioland-Qualitatspriifung fiir Wurstwaren
teilgenommen und erreichte die Pramierung GOLD.

Kulmbach, den 10.10.2021
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Hermann Jakob Jan Plagge

Metzgermeister Prasident Bioland e.V.
Meisterschule flr Fleischer, Kulmbach



Metzgerei GrielShaber

aus Maossingen

hat mit ihrer

Deli-Leberwurst
im Oktober 2021

erfolgreich an der Bioland-Qualitatspriifung fir Wurstwaren
teilgenommen und erreichte die Pramierung SILBER.

Kulmbach, den 10.10.2021
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Hermann Jakob lan Plagge

Metzgermeister Prasident Bioland e.V.
Meisterschule fur Fleischer, Kulmbach
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Metzgerei Grielhaber
aus Massingen
hat mit ihrer
Bauernbratwurst
im Oktober 2021

erfolgreich an der Bioland-Qualitatsprifung fiir Wurstwaren
teilgenommen und erreichte die Pramierung BRONZE.

Kulmbach, den 10.10.2021
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Hermann Jakob Jan Plagge

Metzgermeister Prasident Bioland e V.
Meisterschule fir Fleischer, Kulmbach



